
 

Nouvelle importation: Domaine Vincent Stoeffler Alsace 
Présence du vigneron Vincent Stoeffler 

Vincent Stoeffler fait partie des rares vignerons étoilés de la Revue des vins de France. Les vins issus d’une 

culture Bio (norme écocert) représentent de remarquables rapports qualité-prix.  

Le vigneron se déplace rarement, ne ratez pas l’occasion de rencontrer ce passionné. 

 
Découverte du domaine Mas Thélème en Pic Saint Loup  

Présence de Fabienne Bruguière (la très sympathique vigneronne). 
Initié dès son enfance par son père, Jean, à la culture et au respect de la vigne, c’est en 1989 qu’Alain, alors âgé 

de 21 ans, reprend l’exploitation familiale. En 1999, Fabienne quitte sa Belgique natale et le rejoint. Venez ren-

contrer la pétillante et passionnée propriétaire qui se fera un plaisir de vous faire déguster trois de leurs 

cuvées.Carpe Diem (rouge : 6.000 bouteilles), Exultet (rouge élevé deux hivers en fûts : 3.000 bouteilles), No-

men Omen (Rouge de pays d’Oc: 4000 bouteilles). 
 

 Présentation de deux domaines des Côtes du Rhône sud  
Présence de Robert Van de Hove 

Robert est un des grands spécialistes belges des Côtes du Rhône, il connait  bien de nombreux vignerons et ré-

alise régulièrement des cuvées avec eux. Il pourra répondre à toutes vos questions sur la région  (Echo sur le 

millésime 2008). 

Domaine des Escaravailles 
Le vignoble du domaine se situe sur les communes de Rasteau, de Cairanne, et de Roaix. 

Les vignes sont cultivées à l'ancienne avec labours et engrais organiques. Les vendanges sont essentielle-

ment  manuelles et triées. Les raisins sont ensuite égrappés, vinifiés et élevés dans le chai semi-enterré. Le ter-

roir est en altitude à plus de 200 mètres ce qui explique la fraîcheur des vins d’Escaravailles. 

Châteauneuf Bois de Boursan 
Les vins du domaine à majorité de Grenache (65 %), accompagnés de syrah (30%) sont produits de façon très 

nature et dans le plus grand respect du terroir. Les Châteauneuf du domaine sont puissants et très traditionnels. 

Ils demandent plusieurs années de cave pour atteindre leur optimum.   

 

Nouveau millésime des Côtes Rotie de Gerin et Pichon  
Venez déguster les nouveaux millésimes des domaines: 

Gerin:   Côtes Rotie Cuvée Champin le Seigneur 2006 (deux étoiles RVF). 

Pichon: Côtes Rotie Cuvée Rozier 2007 

 

Coups de Cœur de la Maison des Vins 
La Maison des vins continue à vous trouver les meilleurs rapports qualité-prix possibles, laissez vous séduire 

par le domaine de Molines vieilles vignes de merlot  (Vin de pays du Gard , 25€ pour 6 bouteilles),  dégustez 

également du domaine de Força Real (Roussillon) « Les Guarrigues » , un pur vin de plaisir. 

  

Dégustation Samedi de 10h30 à 19h00 Dimanche de 11h00 à 15h00 
À La Maison des vins 3 Rue du Loutrier 1170 Bruxelles 02 660 18 94 

SAMEDI   et 
DIMANCHE 

14 et 15 mars 2009 



Blanc 
 

Alsace Vincent Stoeffler 

 Edelswicker 2007           6.95 € 

 Riesling 2007            8.50 € 

 Riesling Grand Cru Kirchberg de Barr 2007    14.95 € 

 Pinot Gris 2007           9.75 € 

 Gewurztraminer 2008        10.50 € 

 Gewurstraminer Vendanges tardives 2006    23.75 € 

 Pinot noir (vin rouge) 2007         9.75 € 

 

Domaine des Escaravailles Blanc La Ponce 2007 (Côtes du Rhône)   9.60 € 
 (40% roussanne, 40%marsanne et 20% de clairette picpoul et grenache) 

 

Rouge   
 

Vin coup de Cœur  
Domaine de Molines Vieilles Vignes        4.50 € 
 (vin de pays du Gard Vieilles vignes de Merlot) 

Domaine de Força real Les Guarrigues 2007       6.40 € 

 

Domaine découverte 
Mas Thélème en Pic Saint Loup 

 Nomen Omen (Vieux carrignans et cabernet)        7.95 € 

 Carpe Diem (Syrah 50%, Grenache 40% et cinsault 10%)      9.95 € 

 Exultet (Syrah 60%, Grenache 30% et cinsault 10%)     12.95 €  

 
Côtes du Rhône Sud 

Domaine des Escaravailles Les Antimagnes 2007      9.10 € 
90 % grenache, 10 % Syrah 

Domaine des Escaravailles Cairanne Ventabren 2007   12.00 € 
70 % grenache et 30 % syrah et carrignan  

Domaine des Escaravailles Rasteau La Ponce 2006   13.70 € 
 80 % grenache et 20 % syrah 

Côtes du Rhône Les Hautes Granges 2007     17.00 € 
90% syrah et 10%grenache 

Châteauneuf du Pâpe Bois de Boursan 2001     23.50 € 

Châteauneuf du Pâpe Bois de Boursan Félix 2005    48.00 € 
 

Côtes du Rhône nord 
Côte Rotie Pichon Rozier 2007       29.75 € 

Côte Rotie Gerin Champin le Seigneur 2006     34.00 € 

 

Dégustation Samedi de 10h30 à 19h00 Dimanche de 11h00 à 15h00 
À La Maison des vins 3 Rue du Loutrier 1170 Bruxelles 02 660 18 94 



 

 

Attention : 

 

Le magasin sera ouvert avec un horaire 

partiel durant les vacances de Pâques. 
 

 Mardi    7 et 14 avril  fermé 

 

 Mercredi   8 et 15 avril  fermé 

 

 Jeudi    9 et 16 avril  ouvert de 14h30 à 18h30 

 

 Vendredi 10 et 17 avril  ouvert de 14h30 à 18h30 

 

 Samedi 11 et 18 avril  ouvert de 10h00 à 13h00 

               et de   14h00 à 18h30 

  



Chers clients, à vos agendas, 
 
 La Maison des Vins organisera pour ses 15 ans de commerce 

à Watermael-Boitsfort une grande dégustation avec la présence 

de nombreux vignerons prestigieux.  

 La dégustation se passera dans la salle Saint clément comme 

nous l’avions fait pour la dégustation des 10 ans de commerce. 

 Clients et amis seront les bienvenus. 

Dégustation anniversaire  

le week-end du  

14 et 15 novembre 2009 
 

 A ce jour, la sélection n’est pas encore tout à fait figée mais 

les vignerons suivants sont pour la plupart prêts à venir  (trois ou 

quatre autres vignerons sont encore à définir): 
 

Bourgogne Blanc :  Fontaine Gagnard      Chassagne-Montrachet 

Bourgogne Rouge :  Domaine Lécheneaut   Nuit-Saint-Georges 

Beaujolais :  Domaine du Vissoux   Beaujolais 

Alsace :   Domaine Josmeyer    Alsace 

Rhône Nord  Domaine Graillot    Crozes-Hermitage 

Rhône Nord  Domaine Gaillard    St Joseph et Côte-Rôtie 

Rhône sud   Domaine de la Réméjeanne  Côtes du Rhône 

Rhône Sud  L’Oratoire Saint Martin   Cairanne 

Languedoc  Domaine de l’Hortus   Pic Saint Loup 

Roussillon  Clos des Fées     Roussillon 

Costières de Nimes Château de Nages    Costières de Nimes 

Loire    Chidaine      Vouvray et Montlouis 

Bordeaux   Mondésir Gasin    Côtes de Blaye, Côtes de 

Bourg 

 

La dégustation se passera les samedi et dimanche 14 et 15 novembre 2008 

Samedi de 11h00 à 19h00 Dimanche de 11h00 à 18h00 

Vous recevrez de plus amples renseignements ultérieurement. 


