Week-End DEGUSTATION
22 & 23 OCTOBRE 2016

Roussillon Forca Real
Chateauneuf-du-Pape La Font du Loup
Corbieres La Baronne
Morgon La Beche

Mercurey Lorenzon

Auxey-Duresses Lafouge

Et aussi en petites quantites : Champagne Jacquesson 739
Ch. Lagrange 2010, Ch. Fieuzal 2009, Vougeraie Mazoyere-Chambertin 2014

EN PRESENCE DE VIGNERONS

Infos : www.maisondesvins.be Tél: 02 660 18 94
Adresse du jour : 3 rue du Loutrier 1170 Bruxelles

Samedi de 10h00 a 18h30 et dimanche de 11h00 a 16h30



Dégustation les samedi 22 et dimanche 23 octobrea20

Domaine Forca Real

La sagesse populaire dit qu’il n’est jamais tragd faour bien faire. Nous sommes heureux de recewdim Monsieur
Henriques dont nous vendons les vins depuis plugndg ans. Nous avons toujours aimé ses vins qudo corps
des la cuvée d’entrée de gamméJne des richesses du Roussillon réside dans ldatpalie ses terroirs et son
climat. Jouxté sur les contreforts de I'Ermitagd-tdeca Réal au-dessus de Millas, le vignoble s@égm 70 hectares
de 100 a 450m daltitude. 1l bénéficie ainsi detpsrschisteuses typiques a la montagne de Forch &&asols
calcaires et de terrasses argileuses et argilotoateuses. Coiffé par les vents de la Méditerram¢aloté d'une
exposition Est-Ouest qui assure un ensoleillemeasigpermanent, ce terroir unique couplé a un sataire, donne
toute sa typicité aux vins. (Extrait du site du Domaine

La Font du Loup

Alors que I'on nous démarchait, nous avons unedeiplus répondu que notre gamme était déja trééh en
Rhbéne, tout spécialement sur Chateauneuf. Quell@tngas notre surprise de découvrir des vins gtygs pour
I'appellation, avec une délicieuse note de fraetade garrigue, d’une couleur et d’une finesseattmaiurguignonne
comme nous pensions que seul Emmanuel ReynaudadedthRayas et de Chateau des Tour pouvait en4adiee
terroir de la Font du Loup se situe sur le hautrééicolline ou les raisins ne souffrent jamais densiurité, donnant
des vins élégants et fraig..] Le Puy Rolland...] terroir de vieux grenaches donne naissance a andiin
raffinement magnifique> (Site de la Revue des Vins de Francélres bons 2014, rouges et blancs, en parfai
rapport avec leur millésime: (Bettane&Desseauve 2017) Le Puy Rolland 2018/26.coup de cceur de I'année
(Guide Revue des Vins de France, 2017).

La Baronne

Nous avons découvert en 2012 et beaucoup appesciéns de Monsieur Ligniére, voisin de notre arari@ Cros.
Des vins tres « bio » et pour certains d’entre enis, en bouteille sans sulfite ajouté, véritablgegae. A La
Baronne, les cépages traditionnels du Languedotdepuis toujours a I’honneur : les tres vieux Qaians (jusqu’a
115 ans d’age), le Grenache noir, la Syrah et laidédre pour les rouges (90% de la surface planiégprenache
blanc, la Roussane, le Vermentino et le Bourboutene les blancs sont la base de 'encépagement Mdamille
Lignéres a un penchant tout particulier pour le @aan. Magnifier 'expression, transmettre la fisest I'élégance
de ce cépage emblématique de la région dans leseginun enjeu constamt(Extrait du site du Domaine)

«La famille Ligniéres se consacre avec passion avaste vignoble des Corbiéeres, dans le secteus filai la
montagne d’Alaric. Conseillés par I'cenologue tos&efano Chioccioli depuis 2002, les propriétaicesduisent
désormais leur domaine en agriculture biologiqlie.] L'élevage sous bois a acquis une trés grande iG]
exaltant une franchise de saveurs et d’arébmes paonmne. Nous ne cachons pas notre admiration petie c
production a découvrir en priorité, qui ne cessestidfiner chaque année, et rejoint désormais téétie la région.
Les vins : que de chemin parcouru depuis une déeéthm gamme brille aujourd’hui par la pureté étellante des
matieres». Las Vals 2014 16/20 coup de cceur de 'anné&@FRevue des Vins de France, 2017)

SELECTION DECOUVERTES EN BOURGOGNE ET BEAUJOLAIS
Nous aurons I'occasion de vous présenter une g#lede découvertes récentes en Bourgogne et Baaujal'abord
le morgon du Domaine de la Béche qui nous avaitis&dr le millésime 2014 et nous enthousiasme28ab.
obtient une étoile au Guide Hachette 201 Bien connu des lecteurs du Guide, un domaine d¢oastn 1848. A sa
téte depuis 1985, Olivier Depardon (septiéme gémarppropos...] un morgon déja séducteur : nez expansif
entre cassis et cerise ; bouche a l'unisson, aramoat souple et fondue tout au long de la dégustattleve en
foudre.» Ensuite en Bourgogne, trois blancs : un bonaogpgualité-prix avec un Macon bien ménéral du .
Nancelle (élevage en cuve, sol argilocalcaire)nesavoureux Pouilly-loché, boisé, de Marcel Coetugui est un
passionné de I'élevage en fltinstallé en cave particuliére depuis 2005 aprésimeté apporteur a la cave
coopérative des Grands Crus a Vinzelles, Marcelt@aer revendique une culture proche de I'agrobgie, sans
pour autant passer a la certification. Son domainavre 12 ha» (Hachette 2017). Troisieme blanc : vous pourre
aussi déguster le Montagny Le Pré Berceau 201Braieo Lorenzon qui est I'un des deuxignerons de I'année
2014(rautre étant Vincent Dureuil) élus par la reeurgogne d’Aujourd’hui«Bruno Lorenzon exploite ce petit
domaine familial depuis 1997, aprés un passé conunsultant en Afrique du Sud, et comme directeommgercial
de la tonnellerie de Mercurey. Les flts sont doflectionnés avec soin, issus de bois séchés trassar la
propriété. Il est aujourd’hui certifié Ecocert sapsur autant le mentionner sur I'étiquette. Nousiyans constater
une évolution des vins dans le style, surtout elgepgrace a I'apport élevé de vedanges entierdGuide RVF,
2017) Enfin deux vins rouges seront proposés.dissront séduits par la pureté de leur pinot narptemier, un
Auxey-Duresse de chez Lafouge plus gourmand,s#dend un Mercurey cuvée 37 de Lorenzon, plus.droit
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DOMAINE FORCA REAL Roussillon
VINS DOUX NARELS

1) Muscat de Rivesalte muscat d’Alexandrie, muscat a petits grains 8.90€

2) Rivesalte hors d’ages macabeu, grenache gris, grenache blanc 8.90€
ROUGES

3) Forca Real 2014 grenache noir, carignan, syrah 7.65€

4) Domaine Forca Real 2014 grenache noir, syrah, mourvedre 11.20€

5) Les Hauts de Forca Real 2012 syrah, mourvedre, grenache noir 18.10€

La FONT DU LOUP Chateauneuf-du-Pape
BLANCS

6) Signature 201blanc 60% viognier, 40% grenache 11.60€

7) Chateuneuf 201dlanc 35%grenache, 30% roussanne, 20% clairette, 15% bougsau 33.00€
ROUGES

8) Signature 2015ouge 70%grenache, 30% syrah 12.10€

9) Chateuneuf 201ebuge 60% grenache, 20% mourvédre, 15% syrah, 5% cinsault 27.70€

10) Chateauneuf Puy Rolland 2014 100%grenache tres vieilles vignes 34.50€

LA BARONNE Corbiéres
BLANCS

11) Vermentino NW 2015 vermentino 15.30€
ROUGES

12) Les Lanes 2013 carignan, grenache 10.20€

13) Les Chemins de Traverses 2015 cinsault, grenache, carignan 15.30€

14) Las Vals 2014 mourvedre 18.70€

15) La Piece de Roche 2012 carignan tres vieilles vignes 1892 26.75€

LORENZON, COUTURIER, LAFOUGE LA BECHE Bourgogne & Morgon
BLANCS
16) Macon La Roche Vineuse Ch. De Nancelle 201&hardonnay 10.05 €
17) Pouilly Loché Le Bourg 2015 Couturier chardonnay 18.60 €
18) Montagny Le Pré Berceau 2015 Lorenzon chardonnay 21.80€
ROUGES
19) Morgon 2015 Dom. de La Béeche gamay 10.50€
20) Auxey-Duresse014 Lafouge pinot noir 22.30 €
21) Mercurey Cuvée 37 2015 Lorenzon pinot noir 22.30 €
AUSSI... petites quantités DIVERS
BULLES
22) Champagne Jacquesson 739  57% chardonnay, 21% pinot noir, 22% pinot meunier 42.00 €
ROUGES
23) Chéateau Fieuzal 2009 70% cabernet-sauvignon, 27% cabernet-sauvignonc@bérnet-franc 52.50 €
24) Chéateau Lagrange 2010 75% cabernet-sauvignon, 25% merlot 57.00 €
25) Charme-Chambertin Les Mazoyére Vougeraie 2014  pinot noir 129.70 €




