
 

Dégustation les 22 et 23 novembre 2025 

 DOMAINE DES AUBUISIÈRES (ex-Bernard Fouquet) (VOUVRAY, LOIRE) en conversion bio 

Nos clients nous réclament toujours le Vouvray pétillant « de Bernard Fouquet », probablement la bulle de 
notre gamme qui présente le meilleur rapport-qualité prix. Pourtant, Bernard Fouquet a aujourd’hui pris sa 
retraite et revendu son affaire en 2021 au couple formé par Charles et Menehould Lesaffre. Et il faut dire 
que l’histoire est belle : Charles est le petit-fils du vigneron à qui Bernard Fouquet avait racheté les vignes 
de l’actuel Domaine des Aubuisières en 1978. Les repreneurs sont parvenus à trouver un équilibre subtil 
entre, d’une part, la continuité (Charles et Bernard Fouquet ont travaillé ensemble durant deux ans) et, 
d’autre part, une nouvelle impulsion avec notamment la conversion au bio lancée en 2023. 

 DOMAINE DE L’AMANDINE (SÉGURET, RHÔNE MÉRIDIONAL)  

Comme son nom ne l’indique pas, le Domaine de l’Amandine est géré par… Mathilde. Elle représente la 
4e génération de ce domaine familial situé à Séguret, qu’elle a repris avec ses parents il y a une dizaine 
d’années. Ensemble, ils ont franchi le pas de l’agriculture biologique. Au tout début de son histoire, La 
Maison des Vins a vendu des vins du grand-père de Mathilde avant de perdre le domaine de vue. Mais lors 
d’une dégustation de la gamme il y a deux ans, nous avons été impressionnés par le rapport qualité-prix de 
ces vins particulièrement équilibrés. Vous apprécierez, comme nous, l’enthousiasme et le dynamisme de 
Mathilde, qui poussent le domaine à expérimenter régulièrement des cuvées plus ou moins éphémères et 
originales. Parmi celles-ci figure le Crescendo, un vin rouge qui comprend 15% de roussanne (un peu comme 
les Côte-Rôtie qui peuvent contenir du viognier) et allie finesse, fraicheur et gourmandise. 

 DOMAINE CHARLOPIN-TISSIER (GEVREY-CHAMBERTIN, BOURGOGNE) 

Oui, Yann Charlopin est le fils du célèbre Philippe Charlopin (et vous admettrez sur place qu’il y a un air de 
ressemblance). Mais pour éviter de réduire l’excellent domaine Charlopin-Tissier à ce lien de parenté, nous 
n’en parlerons plus à partir d’ici. Insistons aussi sur la seconde partie du nom du domaine, due à Justine 
Tissier, la femme de Yann. En 2013, le couple a créé le domaine, qui comprend aujourd’hui près de 
10 hectares de vignes sur la Côte de Nuits et la Côte de Beaune. Nous l’avons découvert il y a quelques 
années avec deux rouges à la fois charmeurs, généreux et très purs : le Marsannay Les Longeroies et le 
somptueux Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes. Nous sommes tombés sous le charme du Vosne-Romanée 
avec son fruit éclatant. Bien qu’ils possèdent majoritairement des pinots noirs, Yann et Justine adorent 
vinifier les blancs, que nous découvrirons avec vous lors de la dégustation. Le domaine vient présenter ses 
vins en Belgique pour la toute première fois : nous sommes ravis de vous faire profiter de l’évènement ! 

 DOMAINE GERIN (CÔTE-RÔTIE, RHÔNE SEPTENTRIONAL)  

C’est toujours un honneur d’accueillir un vigneron qui figure parmi les plus réputés de son appellation, en 
l’occurrence elle-même prestigieuse (Côte-Rôtie). La Maison des Vins importe les vins du Domaine Gerin 
depuis une quinzaine d’années, et le domaine avait participé à nos dégustations en 2012 et 2015. Vous 
rencontrerez Michaël, le fils de Jean-Michel et Monique (le domaine est familial depuis 6 générations). La 
Côte-Rôtie Champin le Seigneur, avec son élevage gourmand à la bourguignonne, constitue l’un des 
véritables piliers de la gamme. Grâce à leur précision, les Champine (cuvées d’entrée de gamme en Vin de 
France rouge et blanc) n’ont souvent rien à envier à des vins d’appellation plus onéreux. Les vins du domaine 
sont certifiés bio depuis le millésime 2023. Les malchanceux qui n’auraient jamais gouté un vin du domaine 
en ont déjà certainement aperçu les vignes : c’est la parcelle la plus visible de la Côte-Rôtie, indiquée en 
capitales hollywoodiennes, pour les vacanciers qui rentrent en Belgique via l’autoroute du Soleil.  



 DOMAINE DES AUBUISIÈRES (ex-Bernard Fouquet) (VOUVRAY, LOIRE) en conversion bio 

1 ● Vouvray Brut Fines Bulles NM 100% Chenin 13,50 € 

2 ● Vouvray Cuvée de Silex 2023 (sec tendre) 100% Chenin 11,70 € 

3 ● Vouvray Le Petit Clos 2023 (sec) 100% Chenin 14,50 € 

4 ● Vouvray Cuvée Armelle 2022 (moelleux) 100% Chenin 14,80 € 
 

 DOMAINE DE L’AMANDINE (SÉGURET, RHÔNE MÉRIDIONAL)   

5 ● Côtes du Rhône blanc Zanzan 2024 
Viognier, Marsanne, Roussanne, 
Clairette 

9,60 € 

6 ● Vaucluse Cuvée Mathilde 2023 
Merlot, Syrah, Grenache, Marselan, 
Caladoc 

6,95 € 

7 ● Côtes du Rhône rouge La Garcine 2024 Grenache, Syrah, Carignan 8,90 € 

8 ● Vin de France Crescendo 2023 Syrah, Grenache, Roussanne 11,90 € 

9 
● Côtes du Rhône Villages  
     Vaison-la-Romaine La Montagne 2022 

Grenache, Syrah, Cinsault, Carignan 16,00 € 

 

 DOMAINE CHARLOPIN-TISSIER (GEVREY-CHAMBERTIN, BOURGOGNE) 

10 ● Bourgogne Côte d’Or blanc 2023 100% Chardonnay 32,30 € 

11 ● Marsannay blanc 2023 100% Chardonnay 39,60 € 

12 ● Pernand-Vergelesses 1er cru Sous Frétille 2023 100% Chardonnay 94,90 € 

13 ● Bourgogne Montre Cul 2023 100% Pinot Noir 32,30 € 

14 ● Marsannay Les Longeroies 2023 100% Pinot Noir 36,50 € 

15 ● Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 2023 100% Pinot Noir 72,60 € 
 

 DOMAINE GERIN (CÔTE-RÔTIE, RHÔNE SEPTENTRIONAL)  

16 ● Vin de France La Champine blanc 2023 100% Viognier 16,30 € 

17 ● Vin de France La Champine rouge 2023 100% Syrah 14,50 € 

18 ● Saint-Joseph 2024 100% Syrah 31,80 € 

19 ● Côte-Rôtie Champin le Seigneur 2023 95% Syrah, 5% Viognier  51,00 € 

20 ● Côte-Rôtie La Viallière 2023 100% Syrah 71,60 € 
 

 LE TONNEAU DE LA MAISON DES VINS - Dégustation libre  

21 
● IGP Allobroges (Savoie) Adrien Vacher  
    Vin des Allobroges NM 

100% Jacquère 7,95 € 

22 
● Côte de Gascogne (Sud-Ouest) Château du Cèdre  
    Blandine 2024 

Colombard, Sauvignon, Ugni Blanc 6,90 € 

23 ● Anjou (Loire) La Soucherie Reliefs 2021 90% Cabernet Franc, 10% Grolleau 10,90 € 

24 
● Fronton (Sud-Ouest) Château Clamens  
    Negrette & Co 2022 

100% Négrette 9,50 € 

 

Samedi 22 novembre de 10h00 à 18h30 / Dimanche 23 novembre de 11h à 17h 
La Maison des Vins  - 3, rue du Loutrier 1170 Watermael-Boitsfort 


