
 

 

 

 Dégustation du 18 avril 2026 

Qt de 11h à 18h30 

 Les vins 

 ● 1 
Montlouis sur 
Loire (Loire) 

Taille aux Loups       
Brut Tradition 
Chenin blanc 

21,90 € 

 ● 2 
Muscadet 
(Loire) 

Haute Févrie           
Clos de la Févrie 2023 
Melon de Bourgogne 

11,90 € 

 ● 3 
Bourgogne Aligoté 
(Bourgogne) 

Vincent Bouzereau           
Bourgogne Aligoté 2024 
Aligoté 

14,40 € 

 ● 4 
Languedoc 
(Languedoc) 

Château Bas d’Aumelas           
Barathym blanc 2024 
95% Grenache, 5% Vermentino 

8,50 € 

 ● 5 
Chignin Bergeron 
(Savoie) 

Berthollier 
Exception 2024 
Roussanne 

24,90 € 

 ● 6 
Vin de France 
(Loire) 

Romain Paire  
(Les Pothiers)         

La Colline en Flamme 2025 
Chardonnay 

13,70 € 

 ● 7 
Pont du Gard 
(Rhône Sud) 

Mourgues du 
Grès 

Terre d’Argence blanc 2023 
Viognier, Roussanne, Petit Manseng 

15,00 € 

 ● 8 
Clairet 
(Bordeaux) 

Château Penin  
Clairet 2024 
90% Merlot, 10% Cabernet Franc 

11,00 € 

 ● 9 
Vin de France 
(Rhône sud) 

Claire Richaud        
Bulbille 2024 
45%  Counoise, 45% Cinsault, 10% 
Grenache 

13,85 € 

 ● 10 
Val de Loire 
(Loire) 

Denis Bardon          
Lormelet 2025 
Pinot Noir 

9,20 € 

 ● 11 
Côtes Catalanes 
(Roussillon) 

Serre Romani  
En Embuscade 2025 
Mourvèdre 

10,30 € 

 ● 12 
Côte Roannaise 
(Loire) 

Les Pothiers 
La Chapelle 2023 
Gamay Saint Romain 

20,00 € 

 ● 13 
Châteauneuf-du- 
Pape (Rhône Sud) 

Clos du Caillou  
Les Safres 2023 
90% Grenache, 10% Mourvèdre 

42,50 € 

 Les kombuchas de Mani – L’apéritif qui vous fait du bien 

 ● 1 Kaffir Lime 3,50 € / 11,95 € 

 ● 2 Hibiscus Raspberry 3,50 € / 11,95 € 

 ● 3 Ginger Spiruline 3,50 € / - 

 ● 4 Star Anise  3,50 € / 11,95 € 

Bonne dégustation ! 


